
※ご参考メニュー（20名様）

5,940円

950円

・日本そば(20個以上から）　  712円

お申込み記入欄

〒

年 月 日 (　　) 名

・

フリードリンクプラン ： 　Bプラン 2,000円 （全4種）

お茶の水医学会館様 ケータリングプラン
Aプラン 西洋料理ブッフェ　7,000円 ※ご参考メニュー（20名様）

【冷製料理】 【温製料理】 【デザート】

・エドモント特製ピラフ ・ラザニア

・各種魚のフライタルタルソース添え

・仔牛のクリーム煮 小野野菜添え

・ポークのコチジャン風味 野菜添え

・鶏のマンゴチャツネソース焼き

・2種のソーセージのソテ 粒マスタード添え

・蒸し鶏とクラゲのサラダ 胡麻風味 ・コーヒー

・チーズの盛り合わせ

・サーモンのマリネサラダ仕立て ・エドモント特製デザート各種

・海の幸とシェルパスタ 野菜のクルデイテ サラダ仕立て ・各種フルーツ盛り合わせ

Bプラン

・ミックスサンドウィッチ 【お飲み物】
・ソフトドリンク

西洋料理または和洋折衷料理ブッフェ　8,000円

・海の幸のサラダクルデイテ添え グレープフルーツ添え ・魚貝の取り合わせ 南仏風サフランの香り

・生ハムとサラミのサラダ 菜園風 ・海老入り蒸し餃子 ・食事　稲荷寿司

【冷製料理】 【温製料理】 【日本料理】

・スモークサーモントラウト レモンケッパー添え ・海老ベーコンロール焼き バーベキューソース ・焼鳥　ねぎま串　つくね串

・揚げ物　桜海老かき揚げ　烏賊天麩羅　野菜天麩羅

・チーズの盛り合わせ ・牛ロースのステーキ 和風ソース

・ミックスサンドウィッチとロールサンドウィッチ ・牛肉の赤ワイン煮込み ブルゴーニュ風 【デザート】

・エドモント特製ピラフ ・ラザニア ・各種フルーツ盛り合わせ

・エドモント特製デザート
【お飲み物】
・ソフトドリンク

フリードリンクプラン

【お飲み物 追加アイテム

・ココナッツ入りシーフードカレー ・コーヒー

Aプラン　1,500円　(下記アイテムから2種お選びください）

・2種のソーセージのソテ 粒マスタード添え

・日本酒(180ml）　 ・巻き寿司     9,504円

※運搬費として月曜日～土曜日は5,000円、日曜日は3,000円頂戴いたします。

・ワイン ・焼酎

Bプラン　2,000円　(下記アイテム 全4種)

追加オプション

・スパークリングワイン

【その他 追加アイテム】

・桶寿司  16,200円

・ビール ・ウイスキー

（ ）

 電話番号 ： FAX番号 ：

 ご住所 ：

※各プラン２０名様より承ります。ご宴会時間は2時間となります。

※お申込みは開催日の10日前まで承ります。最終人数の確定は開催日の3日前までにお願い致します。

※表示金額は全てｻｰﾋﾞｽ料、消費税が含まれます。

※詳しくはホテルメトロポリタンエドモント営業担当までお問い合わせください。

 団体名 ： 氏名（幹事様）：

追加内容 ：

 ご利用日 ： スタート時間 ：

 プラン ： Ａプラン 7,000円 Bプラン 8,000円

ご利用人数 ：

 備考 ：

◎ご予約・お問合せ　 ホテルメトロポリタン エドモント　マーケティング部　担当：神谷 幸憲   TEL. 03-3237-1101  FAX. 03-3237-1218

  Ａプラン 1,500円　2種お選びください (　　　ビール 　　　ワイン 　　 ウイスキー 　　 焼酎) 
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